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Der Soleerzeuger Speed Brine fir die schnelle Vorbereitung von NaCl- und CaCl2-Sole.
Leistungsféhigkeit: 10.000 | Sole in 30 Minuten. Staatliches Bauamt Amberg-Sulzbach,
Strallenmeisterei Nabburg (Agristrade).

Der Uber 50 Jahre bestehende Familienbetrieb Agristrade ist seit 1970 im Bereich des
Winterdienstes tatig. Das Unternehmen hat sich dabei insbesondere auf die Lagerung
und Aufbereitung von Streustoffen spezialisiert. SAmtliche Anlagen und Gerate werden
in Bozen entwickelt und hergestellt. Agristrade z&hlt zu den fiihrenden Unternehmen in
der Neuentwicklung von Streusalzeinlagerungssystemen. Die Silos bestehen aus
emailliertem Stahl, der gegen Korrosion der salzhaltigen Schmelzmittel unempfindlich
ist, sowie einem geschlossenen Behélter und sind daher auch in Wasserschutzgebieten
einsetzbar (Beispiel Landkreis Rosenheim). Sie sind ausgestattet mit einer hochprézisen
Wiegeeinrichtung und einem computergestitzten Managementsystem. Diese Systeme
sind pradestiniert fiir die Self Service Bedienung. AuBerdem ist es méglich, den
automatisierten Salzentnahme-Service angrenzenden StralRenverwaltungen zur
Verfuigung zu stellen. Die Silos sind mit einem Fassungsvermégen von 160 bis 750 t
lieferbar. Die jungste Entwicklung der Firma Agristrade ist SPEED BRINE: Ein System
fur die schnelle Zubereitung von Auftauldsungen mit allen zur Zeit verwendeten
Auftausalzen. SPEED BRINE ist ein doppelwandiger Kunstharztank, der mit einem
Fassungsvermogen von 5000 und 10.000 | lieferbar ist. Durch den Einsatz von Venturi-



Dusen dauert die Zubereitung von 10.000 | Natriumchloridlésung 20 bis 40 min; in
Abhangigkeit von der Reinheit des Salzes und den Betriebstemperaturen. Die
Zubereitung von 10.000 | Calciumchloridlésung ist in ca. 5 min abgeschlossen. SPEED
BRINE verfugt Gber ein spezielles System fir die Abscheidung und Entfernung des
gréRten Teils der unldslichen Ricksténde, die in allen handelsiblichen Salzen
vorhanden sind.
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